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KALTE SPEISEN :
Vegetarische Antipastispezialitaten mit in altem Balsamico marinierten Zuc-
chini, Auberginen, Champignons und Paprika und geftllten Oliven mit Mandeln,
dazu wirzige Pesto- und Wasabikasewdarfel
Putenbrust ,Hawaii“ mit frischer 'Ananas und Orangen-Dip garniert
Herzhafte Ruhrpott Mini-Frikadellen mit Sauergemiise und Léwensenf
Party-Mettwirstchen frisch aus dem Rauch mit Senf

Insalata Caprese, Strauchtomaten mit Mozzarella, Basilikum und Olivendl

Tortillas mit medium gebratener Pastrami tranche, Babyspinat, roten Zwiebeln,
Frischkase und wurziger Pfeffermayonnaise

Garnele in Salzbutter, Knoblauch, Rosmarin und Thymian angebraten mit Chili-
P faden auf Chlasamen -Avocadotatar

SALATVARIATIONEN

Coleslaw, amerikanischer WeiBkrautsalat mit geraspelten Karotten, fruchtiger
Ananas und Sahne abgerundet

Herzhafter’WeinrautsaIat mit grinen Paprikastreifen

Gnocchlsalat medlterran mit Paprika, LauchZW|ebeIn Tomatensauce und
Basilikum verfelnert

WARME SPEISEN

Goldprémierte NUrnberger Mini-Rostbratw[]rstchen mit Senf

Mini-Rinderrouladen geschmort vom Limousin- Rind, traditionell geftillt mit
Gurken, Zwiebeln und Senf

Tagliatelle mit Lachsstreifen und Sahnesauce

AUS DER VEGANEN KUCHE

Vegane Kichererbsen-Pfanne mit roten Linsen, mediterranem Gemdise,
Mangowiirfeln, Champignons und Kartoffeln

WARME BEILAGEN

Kartoffelgratin, cremiges Gratin mit Sahne und herzhaftem Kase
Heimische Salzkartoffeln nach Hausfrauenart
In Olivendl gediinstetes Zucchinigemuise mit feinen Schalotten

: Tradltlonelle Gemuseplatte mit Erbsen, Mohren, Blumenkohl und Broccoli, dazu
Sauce Hollandaise

Apfel-Rotkohl

vegan vegetarisch



DESSERT

‘Locker aufgeschlagene Bayrische Creme mit Kirschragout
Muinsterlander Herrencreme mit Schokoraspeln und Rum verfeinert

Vanillecreme mit Cookies

BROT UND DIPS

Brotchenkonfekt, Baguette und Ciabattascheiben
mit Butter und Tomatenfrischkase

_DRITTELPAUSEN-SPECIAL
Pulled Pork mit Coleslaw und BBQ-Sauce mit Pitabrot

Pulled Turkey mit Coleslaw und BBQ-Sauce mit Pitabrot

vegan vegetarisch
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Coca-Cola
Coca-Cola Zero
Fanta
Sprite
Apfelschorle
Mineralwasser
Stilles Wasser

Orangensaft

KROMBACHER

Krombacher Pils vom Fass
Krombacher Alkoholfrei (0,33 | Flasche)

B Krombacher Radler (0,33 | Flasche)
KrOmbacher Radler Alkoholfréi (0331 Fl Iasche)
Krombacher Dunkel (0,33 | Flasche)

: Kr_ombacher Weizen (6,5 I Flasche)
Krombacher Wéizen AIkohqlfrei 51 Flaéche)
Krombacher's Fassbrause Hblunder (0,33 IFlasche)
Krombacher‘s Fassbrause Zitrone (0,33 | Flasche)

Krombacher‘s Fassbrause Maracuja (0,33 | Flasche)

PROSECCO

Montinaro Frizzante Treviso DOP

WEIN

Raiza Crianza Rioja DOC, trocken, Rioja Vicente Gandia Tempranillo
Karl Pfaffmann Grauburgunder, trocken, Pfalz

Thomas Bauer, Rosé, feinherb, Pfalz

HEISSGETRANKE
Kaffee, Cappuccino, Milchkaffee

HeiBe Schokolade

Diverse Teesorten



