
SPEISEN &
GETRÄNKE

VS



KALTE SPEISEN
Vegetarische Antipastispezialität mit in altem Balsamico marinierten Zucchini,

Pimientos, Champignons, Paprika und Strauchtomaten, gefüllten Oliven mit 
Mandeln 

            
Mini-Mozzarellabällchen mit eingelegten, halbgetrockneten Cocktailtomaten 

und Kräuterpesto    
                 

Rote-Beete-Carpaccio mit karamellisierten Walnüssen, gerissenem Ziegenkä-
se, Rucola und Blütenhonig-Vinaigrette aus altem Balsamico 

            
Insalata Caprese, Strauchtomaten mit Mozzarella, Basilikum und Olivenöl           

Sesamröllchen vom Roastbeef, dry aged gereift und rosa gebraten,
mit Paprikawürfel auf Salatbouquet   

     
Garnelenspieße mit Mandelblättchen, dazu Aioli 

             
Carpaccio vom Räucherlachs mit Meerrettich-Pesto

  

SALATVARIATIONEN
Knackiger Rucolasalat mit in Honig gebratenen grünen Spargelspitzen,

Cocktailtomaten, Pinienkernen,Parmesanspänen und Dressing nach Wahl  

Hirtensalat mit aromatischen Strauchtomaten, Oliven und Hirtenkäse  
  

Lauchsalat, fruchtig mit Apfel und Mandarinen in leichter Salatcreme  

WARME SPEISEN
Mini-Rinderrouladen geschmort vom Limousin-Rind, traditionellgefüllt mit 

Gurken, Zwiebeln und Senf   
                 

Gegrillte Lachssteaks mit Zitronenpfeffer auf Ratatouille
mit frischen Kräutern abgeschmeckt    

            
Rosa gebratene Brust von der Flugente mit Orangensauce  

AUS DER VEGGIE-KÜCHE
Rustico Zucca Pasta, gefüllt mit einer stückig-cremigen

Kürbis-Frischkäsefüllung, gerösteten Kürbiskernen
und einer würzigen Pomodoro-Pesto-Sauce  

       
Veganes Gemüsecurry mit exotischer Kokosnote 

WARME BEILAGEN
Kartoffel, gefüllt mit Kräutercreme   

              
Weiße Bandnudeln, in Butter geschwenkt   

               
Frisch gedämpfter Reis   

               
Gebratene Bohnen herzhaft mit Speck

                 
Klassischer Apfel-Rotkohl, mit Lorbeeren und Nelken verfeinert  

 vegan       vegetarisch



DESSERT
Baileys Irish Cream Mousse

              
Weiße Mousse au Chocolat mit Bratapfelkompott

und winterlichen Gewürzen verfeinert     
              

Marzipancreme         

BROT UND DIPS
Brötchenkonfekt, Baguette und Ciabattascheiben

Datteldipp und Kräterbutter 

 vegan       vegetarisch

Änderungen vorbehalten.



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Fanta

Sprite

Apfelschorle

Mineralwasser

Stilles Wasser

Orangensaft

KROMBACHER
Krombacher Pils vom Fass

Krombacher Alkoholfrei (0,33 l Flasche)

Krombacher Radler (0,33 l Flasche)

Krombacher Radler Alkoholfrei (0,33 l Flasche)

Krombacher Dunkel (0,33 l Flasche)

Krombacher Weizen (0,5 l Flasche)

Krombacher Weizen Alkoholfrei (0,5 l Flasche)

NEU: Krombacher Spezi (0,33 l Flasche)

Krombacher‘s Fassbrause Holunder (0,33 l Flasche)

Krombacher‘s Fassbrause Zitrone (0,33 l Flasche)

Krombacher‘s Fassbrause Maracuja (0,33 l Flasche)

PROSECCO
Montinaro Frizzante Treviso DOP

WEIN
Raiza Crianza Rioja DOC, trocken, Rioja Vicente Gandia Tempranillo

Karl Pfaffmann Grauburgunder, trocken, Pfalz

Thomas Bauer, Rosé, feinherb, Pfalz

HEISSGETRÄNKE
Kaffee, Cappuccino, Milchkaffee

Heiße Schokolade

Diverse Teesorten


