
SPEISEN &
GETRÄNKE

VS



KALTE SPEISEN
Vegetarische Antipastispezialität mit in altem Balsamico marinierten Zucchini,

                        Pimientos, Champignons, Paprika und Strauchtomaten,
gefüllten Oliven mit Mandeln   

                    
Rückenschnitzel mit Zitronenspalten, BBQ-Sauce

und einem Schalotten-Dip
            

Mettschweinchen mit Zwiebelringen   
      

Schinkenplatte mit verschiedenen Spezialitäten                 
                      

Schlachtplatte

Mini-Burger „The Special One“ – Rinderpatty,
Rispentomaten, Cheddar, Lollo Bionda und Hamburger-Spezial-Sauce               

                       
 Mini-Burger „The Veggie One“ Falafelpatty mit

Rispentomaten, Rucola, Cheddar und Avocado-Dip 
           

Blätterteigtasche „Italia“ mit Tomaten und mediterranen Kräutern       
                 

Blätterteigschnecken mit blanchiertem Blattspinat und Käse gefüllt   
                    

Im Weckglas angerichte Leberkäsekanten auf Schwarzwurzelsticks und Kar-
toffelsalat

  

SALATVARIATIONEN
Pellkartoffelsalat mit Ei und Gurke              

Nudelsalat mit Cocktailtomaten, Erbsen und Schinkenstreifen 
   

Herzhafter Weißkrautsalat mit grünen Paprikastreifen  

WARME SPEISEN
Goldprämierte Nürnberger Mini-Rostbratwürstchen

                      
Gebratene Schweinefiletmedaillons in einer Bernaise-Sauce                     

Westfälisches Pfefferpotthast traditionell mit Zwiebeln, Lorbeerblättern
und Nelken   

         
Mailänder Putenbrust mit Tomaten und Käse überbacken   

AUS DER VEGGIE-KÜCHE
Tortellini, vegetarisch gefüllt, in einer cremigen Käse-Sahne-Sauce 

WARME BEILAGEN
Duett von der Süß- und Speisekartoffel in Tranchen geschnitten

 und mit geriebenem Gouda überbacken  
                

Kartoffelschnee mit Butter und Sahne   
                   

Heimische Salzkartoffeln nach Hausfrauenart      

 vegan       vegetarisch



WARME BEILAGEN
       Farbenfrohe Gemüsevariation mit Romanesco, Rustica-

                        Möhren und Speckbohnen, dazu Sauce Hollandaise                    

In Olivenöl gedünstetes Zucchinigemüse mit feinen Schalotten      

DRITTELPAUSEN-SPECIAL
Ofenkartoffel mit Kartoffelcreme

Ofenkartoffel mit Gouda und Sauce Hollandaise

Ofenkartoffel mit Bolognese, rein Rind

 vegan       vegetarisch

Änderungen vorbehalten.



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Fanta

Sprite

Apfelschorle

Mineralwasser

Stilles Wasser

Orangensaft

KROMBACHER
Krombacher Pils vom Fass

Krombacher Alkoholfrei (0,33 l Flasche)

Krombacher Radler (0,33 l Flasche)

Krombacher Radler Alkoholfrei (0,33 l Flasche)

Krombacher Dunkel (0,33 l Flasche)

Krombacher Weizen (0,5 l Flasche)

Krombacher Weizen Alkoholfrei (0,5 l Flasche)

NEU: Krombacher Spezi (0,33 l Flasche)

Krombacher‘s Fassbrause Holunder (0,33 l Flasche)

Krombacher‘s Fassbrause Zitrone (0,33 l Flasche)

Krombacher‘s Fassbrause Maracuja (0,33 l Flasche)

PROSECCO
Montinaro Frizzante Treviso DOP

WEIN
Raiza Crianza Rioja DOC, trocken, Rioja Vicente Gandia Tempranillo

Karl Pfaffmann Grauburgunder, trocken, Pfalz

Thomas Bauer, Rosé, feinherb, Pfalz

HEISSGETRÄNKE
Kaffee, Cappuccino, Milchkaffee

Heiße Schokolade

Diverse Teesorten


