
SPEISEN & 
GETRÄNKE

ROOSTERS
vs

KREFELD



KALTE SPEISEN
Vegetarische Antipastispezialität mit in altem Balsamico

marinierten Zucchini, Pimientos, Champignons, Paprika und 
Strauchtomaten, gefüllten Oliven mit Mandeln 

Rote-Beete-Carpaccio mit karamellisierten Walnüssen, 
gerissenem Ziegenkäse, Rucola und

Blütenhonig-Vinaigrette aus altem Balsamico  

Insalata Caprese, Strauchtomaten mit Mozzarella,
 Basilikum und Olivenöl 

Herzhafte Ruhrpott Mini-Frikadellen
mit Sauergemüse und Löwensenf

Blätterteig mit confierten gelben und roten Tomaten,
grünem Pesto, Pinienkernen, Mozzarella,

Tomatensauce und gezupftem Basilikum 

Vegetarische Tomaten-Tortillas mit Schafskäse, Paprikastreifen, 
Schlangengurken, Endiviensalat, Radicchio,

Eichblatt und Gurkenrelish 

Mini-Wraps gefüllt mit Salat,
Putenbruststreifen und texanischem Dip

Blätterteigtasche „Italia“ mit Tomaten
und mediterranen Kräutern 

Carpaccio vom Räucherlachs mit Meerrettich-Pesto

SALATVARIATIONEN
Bunter Blattsalat mit Büffelmozzarella, zerrissenem Pfeffer und 

Meersalz, frischen Feigen und Rinderrauchfleisch mit einem fruchti-
gen Feigendressing

Knackiger Rucolasalat mit in Honig gebratenen
grünen Spargelspitzen, Cocktailtomaten, Pinienkernen,

Parmesanspänen und Dressing nach Wahl 

Italienischer Tortellinisalat mit Schinkenstreifen, Gurkenwürfel, 
Paprika, getrockneten Tomaten und schwarzen Oliven

Balsamicodressing
Feigendressing

Joghurtdressing

 vegan       vegetarisch



WARME SPEISEN
Schweinesteaks in Pfefferrahmsauce

Putensteaks in einer leichten Tomaten- Mozzarella-Sauce

In Butterschmalz gebratene Rinderfiletstreifen Stroganoff mit 
Zwiebelwürfel, Champignons und Gurkenstreifen

AUS DER VEGGIE-KÜCHE
„Rustico Pecorino & Fico“ - gefüllte Ravioli mit einer Creme aus 
würzigem Schafskäse und lieblich-süßer Feige, dazu eine feine 

Parmesansauce 

WARME BEILAGEN
Weiße Bandnudeln in Öl geschwenkt 

Aromatische Rosmarinkartoffeln in Olivenöl geschwenkt
Frisch gedämpfter Reis 

Traditionelle Gemüseplatte mit Erbsen, Möhren, Blumenkohl und 
Broccoli, dazu Sauce Hollandaise 

Farbenfrohe Gemüsevariation mit Romanesco, Rustica- Möhren
und Speckbohnen, dazu Sauce Hollandaise 

DESSERT
Triple of Chocolate - Mousse au Chocolat hell und dunkel

mit Brownie 

Leichte Limetten-Joghurt-Mousse 

Rote Grütze, erfrischend fruchtig aus Kirschen, Himbeeren und 
Johannisbeeren mit Bourbon- Vanillesauce 

DRITTELPAUSEN-SPECIAL
Original Stolzenhoff’s Currywursttopf

mir ofenfrischem Baguette

 vegan       vegetarisch

Änderungen vorbehalten.



KROMBACHER
Krombacher Pils vom Fass

Krombacher Alkoholfrei (0,33 l Flasche)

Krombacher Radler (0,33 l Flasche)

Krombacher Radler Alkoholfrei (0,33 l Flasche)

Krombacher Dunkel (0,33 l Flasche)

Krombacher Weizen (0,5 l Flasche)

Krombacher Weizen Alkoholfrei (0,5 l Flasche)

Krombacher Spezi / Spezi Zero (0,5 l Flasche)

Krombacher‘s Fassbrause Holunder (0,33 l Flasche)

Krombacher‘s Fassbrause Zitrone naturtrüb (0,33 l Flasche)

Krombacher‘s Fassbrause Maracuja (0,33 l Flasche)

PROSECCO
Montinaro Frizzante Treviso DOP

WEIN
Raiza Crianza Rioja DOC, trocken, Rioja Vicente Gandia Tempranillo

Karl Pfaffmann Grauburgunder, trocken, Pfalz

Thomas Bauer, Rosé, feinherb, Pfalz

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Coca Cola / Coca Cola Zero

Fanta

Sprite

Apfelschorle

Apollinaris Mineralwasser

Vio Still

Orangensaft

HEISSGETRÄNKE
Kaffee, Cappuccino, Milchkaffee

Heiße Schokolade

Diverse Teesorten


