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KALTE SPEISEN

Vegetarische Antipastispezialitat mit in altem Balsamico
marinierten Zucchini, Pimientos, Champignons, Paprika und
Strauchtomaten, gefiliten Oliven mit Mandeln

Rote-Beete-Carpaccio mit karamellisierten WalnUssen,
gerissenem Ziegenkase, Rucola und
Bliitenhonig-Vinaigrette aus altem Balsamico

Insalata Caprese, Strauchtomaten mit Mozzarella,
Basilikum und Olivenél

Herzhafte Ruhrpott Mini-Frikadellen
mit Sauergemise und Léwensenf

Blatterteig mit confierten gelben und roten Tomaten,
griinem Pesto, Pinienkernen, Mozzarella,
Tomatensauce und gezupftem Basilikum

Vegetarische Tomaten-Tortillas mit Schafskase, Paprikastreifen,
Schlangengurken, Endiviensalat, Radicchio,
Eichblatt und Gurkenrelish

Mini-Wraps geftllt mit Salat,
Putenbruststreifen und texanischem Dip

Blatterteigtasche ,ltalia“ mit Tomaten
und mediterranen Krautern

Carpaccio vom Raucherlachs mit Meerrettich-Pesto

SALATVARIATIONEN

Bunter Blattsalat mit Bliffelmozzarella, zerrissenem Pfeffer und
Meersalz, frischen Feigen und Rinderrauchfleisch mit einem fruchti-
gen Feigendressing

Knackiger Rucolasalat mit in Honig gebratenen
griinen Spargelspitzen, Cocktailtomaten, Pinienkernen,
Parmesanspanen und Dressing nach Wahl

Italienischer Tortellinisalat mit Schinkenstreifen, Gurkenwrfel,
Paprika, getrockneten Tomaten und schwarzen Oliven

Balsamicodressing

Feigendressing
Joghurtdressing

vegan vegetarisch




WARME SPEISEN

Schweinesteaks in Pfefferrahmsauce
Putensteaks in einer leichten Tomaten- Mozzarella-Sauce

In Butterschmalz gebratene Rinderfiletstreifen Stroganoff mit
Zwiebelwirfel, Champignons und Gurkenstreifen
AUS DER VEGGIE-KUCHE

»Rustico Pecorino & Fico“ - geftilite Ravioli mit einer Creme aus
wirzigem Schafskése und lieblich-stiBer Feige, dazu eine feine
Parmesansauce

WARME BEILAGEN

WeiBe Bandnudeln in Ol geschwenkt

Aromatische Rosmarinkartoffeln in Olivendl geschwenkt
Frisch gedampfter Reis

Traditionelle Gemuseplatte mit Erbsen, M6hren, Blumenkohl und
Broccoli, dazu Sauce Hollandaise

Farbenfrohe Gemiisevariation mit Romanesco, Rustica- MGhren
und Speckbohnen, dazu Sauce Hollandaise

DESSERT

Triple of Chocolate - Mousse au Chocolat hell und dunkel
mit Brownie

Leichte Limetten-Joghurt-Mousse

Rote Gritze, erfrischend fruchtig aus Kirschen, Himbeeren und
Johannisbeeren mit Bourbon- Vanillesauce

DRITTELPAUSEN-SPECIAL

Original Stolzenhoff’s Currywursttopf
mir ofenfrischem Baguette

vegan vegetarisch

Anderungen vorbehalten.
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KROMBACHER

Krombacher Pils vom Fass
Krombacher Alkoholfrei (0,33 | Flasche)
Krombacher Radler (0,33 | Flasche)
Krombacher Radler Alkoholfrei (0,33 | Flasche)
Krombacher Dunkel (0,33 | Flasche)
Krombacher Weizen (0,5 | Flasche)
Krombacher Weizen Alkoholfrei (0,5 | Flasche)
Krombacher Spezi / Spezi Zero (0,5 | Flasche)
Krombacher‘s Fassbrause Holunder (0,33 | Flasche)
Krombacher‘s Fassbrause Zitrone naturtriib (0,33 | Flasche)
Krombacher‘s Fassbrause Maracuja (0,33 | Flasche)

PROSECCO

Montinaro Frizzante Treviso DOP
WEIN
Raiza Crianza Rioja DOC, trocken, Rioja Vicente Gandia Tempranillo
Karl Pfaffmann Grauburgunder, trocken, Pfalz
Thomas Bauer, Rosé, feinherb, Pfalz
ALKOHOLFREIE GETRANKE
Coca Cola / Coca Cola Zero
Fanta
Sprite
Apfelschorle
Apollinaris Mineralwasser
Vio Still

Orangensaft

HEISSGETRANKE
Kaffee, Cappuccino, Milchkaffee

HeiBe Schokolade

Diverse Teesorten




